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SNACKS MENU

Insalata Greca - Greek salad
Pomodoro ramato, cipolla rossa, peperone verde, olive kalamata,
feta greca dop, olio evo e origano di campo
Tomatoes on the vine, red onion, green pepper, Kalamata olives,
Greek PDO feta cheese, extra virgin olive oil and wild oregano
Allergeni - Allergens 7
€ 28,00

Caprese di burrata - Buffalo caprese
Selezione di pomodorini del Salento, burrata e basilico fresco
A selection of Salento cherry tomatoes, burrata mozzarella and fresh basil
Allergeni - Allergens 7
€ 26,00

Frisa salentina della tradizione - Traditional Salento frisa
Pomodoro strusciato, olio evo, origano di campo
Durum wheat bread with brushed tomatoes, extra virgin olive oil and wild oregano
Allergeni - Allergens 1
€22,00

Perle di melone cantalupo e Prosciutto crudo Pratomagno
Raw Pratomagno ham and cantaloupe melon pearls
€22,00

Pinsa con prosciutto crudo Pratomagno, insalata verde,
pomodoro ramato e salsa teriyaki
Pinsa flatbread with raw Pratomagno ham, salad leaves,
vine tomatoes and teriyaki sauce
Allergeni - Allergens 1
€ 24,00

Parmigiana di melanzane
Aubergine parmigiana
Allergeni - Allergens 1,3, 7
€ 28,00

Patatine chips
Potato chips
€10,00

PANINI - SANDWICHES

Classic Toast - Classic Toastie
Prosciutto cotto senza polifosfati, fior di latte e chips di patate
Cooked ham?, fior di latte mozzarella and potato chips
Allergeni - Allergens 1, 7
€ 24,00

*polyphosphate-free



In caso di allergie non esitate a informare il Maitre che vi aiutera nella scelta.

In case of allergies do not hesitate to inform our Restaurant Manager,
who will help you in your menu choice.

| piatti somministrati contengono o possono contenere uno
o piu allergeni appartenenti alle 14 tipologie di allergeni
(indicate nell" all. Il del Reg. UE 1169/2011).

The provided dishes contain or may contain one or more than one
allergen ingredients belonging to the 14 allergen ingredients categories
(indicated in att. Il of UE Regulation n°1169/2011).

LEGENDA ALLERGENI - KEY TO ALLERGENS

1: cereali con glutine - 2: crostacei - 3: uova - 4: pesce - 5: arachidi -
6: soia - 7: latte e lattosio - 8: frutta con guscio - 9: sedano - 10: senape - 11: semi
di sesamo - 12: solffiti - 13: lupini - 14: molluschi
1: cereals with gluten - 2: shellfish (crustaceans) - 3: egg - 4: fish - 5: peanuts -
6: soya - 7: milk and lactose - 8: nuts - 9: celery - 10: mustard - 11: sesame seeds -
12: sulphites - 13: lupin beans - 14: shellfish (molluscs)
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